' Plat végétarien

ﬁ Plat sans viande

‘) Origine de
¥ nos viandes
* = Plat avec du porc
(PC) = Plat complet

Menu "Bio"

1 produit bio/jour

DU 15/07/2024 AU 19/07/2024

RESTAURATION POUR COLLECTIVITES

Ces menus ont été
réalisés en collaboration
avec notre diététicienne.

RPC

ESTAURATION POUR COLLECTIVITES

Mange avec les doigts .
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1 Salade paysanne Tomate cerise 2 Salade de perles Melon Carottes rapées
aux 3 couleurs
2 , Concombre,mais,tomate
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. Quiche lorraine* () Grignotte de poulet 0 Longe de porc* a A Beaufilet de colin < Boulettes de gois chiches
facon barbecue la Dijonnaise - facon Nigoise BI
@ larte saumon & ciboulette Finger a la 73 Pané blé emmental 0 Emincé de dinde '] Rosbeef marengo
) mozzarella et épinards au paprika
Tarte au fromage Couscous a 1'émincé ™ Moules facon mouclade
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Petit pois Pommes noisettes [ 5 Courgettes Andalouse Semoule BIO Ebly sauce tomate
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Petit suisse aromatisé Croq'lait BIO ] Brie a la coupe Fromage blanc Chanteneige
y A A J
N N N N
Fruit BIO Beignet au chocolat Fruit BIO Cocktails de fruits Panacotta maison
(selon arrivage) (selon arrivage) au sirop au caramel
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